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Connaissance et maitrise
des flores indigénes

*  Accueil des 8h30 sous la présidence de Claude Flanzy
* 9h00 Claude Flanzy : Introduction

* 9h10 Bruno Blondin, Montpellier Supagro : Présentation des flores non Saccharomyces indigenes dans les
modts, caractéristiques des différents microorganismes.

* 9h40 Jean-Michel Salmon, INRA : Occurrence des flores indigenes dans les caves. Parametres physiologiques
importants pour la mise en ceuvre des flores mixtes.

* 10h10 Nathalie Sieczkowski, Lallemand : De nouvelles techniques de levurage pour I'exploration maitrisée de
la biodiversité.

¢ 10h30 Questions aux conférenciers
* 10h45 pause café

* 11h15 Renny Lebrun, La Littorale : Développement de levures cenologiques adaptées a I'élaboration de vins en
condition biologique.

*  11h35 Laurent Massini, Inter Rhone : Les analyses microbiologiques, comment les choisir ?

«  11h55 Corine Ribiolet, Actilait : Evaluation et préservation des écosystémes microbiens fromagers
traditionnels.

. 12h30 Questions aux conférenciers & Cloture de la matinée par Eve Iribarne, Présidente de I'Union des
Enologues de France en Vallée du Rhone Provence Corse.

*  12h45 Déjeuner « Les Artisans du got », prés du Palais du vin
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